
1)慢煮三文魚配薯仔蓉/炒菠菜和萵筍/
柚子魚籽/ 蒔蘿油泡/香草海綿蛋糕

2)蟹肉石卵配茴香橘子凍批/
茴香沙律/檸檬醬汁

上課日期及時間
22/11， 29/11 ，6/12 及

13/12/2023 (星期三）
7:00-10:00pm 

每堂 3 小時 (4堂共12小時）

M O L E C U L A R  C U I S I N E
分子料理

圖片只供參考

課程編號:  MSMC01/2324

3)帶子青口卷配青豆和邊豆/
葉形脆片/ 白酒忌廉泡沫

4)梳乎厘菠菜奄列/皺紋棷菜脆片/
田園蔬菜/大蒜忌廉汁

課程內容

分子料理融合物理
及化學原理，改變
食物質感、口味或
形態。廚師通過借
鑒科學實驗室的工
具和食材來探索烹
飪的可能性，帶出
創新的餐飲體驗。

課程特色

學員完成6個個別《Masterclass
Series 》 單 元 ， 可 獲 頒 發 COC
《Masterclass Series證書》及新
特蘭大學香港分校頒發《完成證書》 

HK$2580 
早鳥 / 2人同行
每位 HK$2450

地址: 香港九龍油麻地窩打老道23號
(油麻地港鐵站A2碧街出口)
電郵: info_coc@coc.cymca.edu.hk
電話: 2783-3525 / 2783-3509
Whatsapp : 6743 3557

《M A S T E R C L A S S  S E R I E S》

mailto:info_coc@coc.cymca.edu.hk

