
學習內容
咖啡拉花概念講解

了解咖啡研磨、萃取及沖煮的關係

濃縮咖啡製作技巧

用蒸氣棒打出綿滑奶泡技巧

實習奶泡及濃縮咖啡融合

實習不同拉花圖案

咖啡製作衛生與安全知識

認識半自動咖啡機操作、⽇常清理

何及保養

學費

每位$2,280 
早鳥(2/7前報名)、2⼈同⾏、COC校友、
香港烘焙及咖啡從業員協會會員或

港九勞工社團聯會會員

優惠每位$2,166
 *優惠不能同時使用
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《Masterclass 證書系列》

咖啡拉花技巧證書

《MASTERCLASS 證書系列》 
學員完成該課程並達到課程要求*

 可獲「青年會專業書院」
頒發之《完成證書》乙張及
「香港烘焙及咖啡從業員協會」
頒發之《完成證書》乙張

完成《MASTERCLASS 證書系列》
中任何6個課程**即可獲「青年會專業書院」

頒發之《完成證書》乙張
(* 通過評核並達80%或以上出席率)

開課日期
16/6 (週二), 23/6 (週二), 

25/6 (週四) 及 30/6 (週二)
上課時間

7:15pm-9:45pm 
每堂 2.5 小時

（4 堂 共 10 小時）

課程特色
由專業咖啡導師教授濃縮咖啡製作

與咖啡拉花技巧

分享業界最新動向提升專業視野

配置專業咖啡製作設備

完善學習環境進行實操訓練

地點：九龍油麻地窩打老道23號
             青年會專業書院 
             1/F 實習餐廳

圖片只供參考

課程編號: MSCLA01a/2627

課程查詢
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